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Abendbuffet

Zuséatzlich zum Buffet kénnen Sie 1 X aus elner dervier
Speisen wihlen. Diese befinden sich nicht am Buffet,
sondern werden frisch zubereitet und am Tsch sewlert
Belm Personal bestellan! '

o Dim Sum@aF N _
* Jakobsmuscheln @, B.FA
e Tournedos Rinderfilet x.»

e Mochipcehn

Sehr geehrte Gaste! -
Um 16.00 Uhr wechseln wir vom Mittagsbuffet auf das Abendbuffet. Es kann ,;
zu kurzen Wartezeiten kommen bis das Buffet vnllstanmg nachgeflllt ist. ';f
Bei Entnahmn nach 16.00 Uhr wird der Ahnndhuffatprms vermchnetl.
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-.uns so funktioniert’s:

Wahlen Sie aus unserem reichhaltigen marktfrischen Buf-
fet lhre Lieblingszutaten, wie frischen Fisch, Meeresfrichte,
Gefllgel, Fleisch oder knackiges Gemise aus. Vorspeisen,
Suppen, Beilagen, Salate und Nachspeisen am Buffet zur
freien Entnahme.

Es gibt zwei Arten der Zubereitung:

1. Wok

lhre ausgewaéhlten Rohzutaten werden vor Ihren Augen
von unserem Wok-Meister mit verschiedenen Saucen
Ihrer Wabhl blitzschnell zubereitet. Sehen Sie selbst, wie
einfach und gesund Sie kostliche Gerichte aus dem Wok
genieen kdnnen.

2. Teppanyaki-Grill

Ihre ausgewéhlten Rohzutaten werden vor lhren Augen
blitzschnell von unserem Teppanyaki-Meister gegrillt
So bleiben Fisch und Fleisch saftig zart und GemUse
knackig frisch.

Tipp:
Kombinieren Sie nicht zu viele Zutaten,
sondern genieBen Sie mehrmals

verschiedene Gerichte!

BITTE BEACHTEN!

; Lebensmittel sind kostbar! Fiir jeden E
E verschwenderischen Teller behalten wir uns ':'
E vor, eine Gebiihr in Hohe von mindestens _
E 6 Euro zu erheben. _

We reserve the right to charge a fee of at least
6 Euro for every lavish plate!

----------------------------------------------------------
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..und so funktionierts:

* Wahien Sie Ihre Lieblingssauce zu Ihrem Wok- oder Grillgericht. -

* Heften Sie die farblich zugeordnete Klammer lhrer ausgewéhiten Sauce an den Tellerrand.

« Teller mit Zutaten und Klammer zur Zubemit'ung unserem Wok- oder Grilmeister bringen.

* |hr Gericht wird mit Ihrer ausgewéihiten Sauce zubereitet und nach Fertbgstsuung anlhren.
Tisch serviert.
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_Suppan

- V1 Pikante Suppe (A, ¢, F,0) : 4,90

V2  Meeresfriichtesuppe (. 8, F, R) 6,50

V3  Miso-Suppe 1) 4,20

- V4 Eier-Huhnersuppe @, c) ; 4,20

V5 Gemiisesuppe () 3,90
Vorspeisen

V6  Tempura-Garnelen mit Chickensauce (5 Stk ) 6,90

V7  Mini-Frihlingsraollen (6 stk.) (A, C) : 3,90

- V8 Hummer Chips (a.B.0) Ban 3,90
V9 Gebackenes Gemuse a,G) R ) 4,90
Salate | _

V11 Pikanter Krauisalat {scharf) (H, O} . 4,90
V12 Sojasprossensalat (F, 0) 4,90
V13 Gurkensalat mit Knoblauch (scharf) (o) 4,90
V14 Griner Salat (o) 4,90
V15 Gemischter Salat (0) 4,90
Hauptspeisen

H1  Knusprige Ente (A C, F) 15,90
H2  Knuspriges Hihnerfilet (a, ¢) 13,90
H3 . Tintenfisch gebacken (A, C, D) 13,90
H4  Garnelen nach Szechuan Art (scharf) (A, B) 16,90
HS . Meeresfrichte nach Art des Hauses (A, B) 16,90
H6  Lammfleisch mit Zwiebeln (A, ) 16,90
H7  Rindfleisch nach Szechuan Art {scharl] (A, F} 13,90
H8  Rindfleisch mit Zwiebeln (a, F) 13,90
H9  Huhnerfleisch Chop Suey (A, F) 12,90
H10 - Hiihnerfleisch siiBsauer (A, C) ... 12,90
H11 Hihnerfleisch mit Bambus und Pilzen (a, F) 12,90
H12 Schweinefleisch mit Bambus und Morcheln 4, /) 12,90

~ H13 Acht Schatze (scharf) (A, F) 13,90

- H14 Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch (A C,.F 11,90
H15 Gebratener Reis mit Hihnerfleisch (A, C, F) 11,90
H16 Gebratene Nudeln mit Gemulse (A, C) 11,00
H16a Gebratener Reis mit Gemiise (A, C) - 11,00

H17 Gebratenes gemischtes Gemise (A, F) 11,90
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Sushi
S1  Sushi-Set klein (A, D, F, 0, M) .

(3 Stk, Lachs, 1 Stk. Thunf,, 1 Stk. Ebi, 1 Stk. Dktopus 4 Stk. Makll _

S2 Sushi-Set mittel (a, B, D, F, 0, M} _

(4 Stk. Lachs, 2 Stk. Thunf,, 1 Stk. Ebi, 1 Stk. Oktopus.ilStk, Makl}.

S3 Sushi-Set groB (A, B,D, F, O, M)
(5 Stk. Lachs, 2 Stk. Thunf., 2 Stk. Ebi, 1 Stk. Oktopus, 8 Stk. Maku}

S4 Lachs-Sushi (A D, F,0, M)
{10 Stk. Lachs)

S5 Maguro-Set (A, D, F, 0, M)

{8 Stk. Thunfisch, 4 Stk. Maki) s e
S6 - Sake-Maguro-Set klein (A, D, F, O, M)

{4 Btk. Lachs, 4 Stk. Thunfisch, 4 Stk. Maki)

S7 Sake Maguro-Set groB (A, D, F, O, M)
(5 Stk. Lachs; 5 Stk. Thunfisch, 8 Stk. Maki)

S8 Maki-Mix klein (A, D, F, O, M)
{12 Sik. kleine Mak:}

S9 - Maki-Mix groB (A, D, F, o, M}
(12 Stk. kleine Maki, 6 Stk. groBe Maki)

S10 Tempura Maki (A, B, D, F, O, M)
(8 Stk. Garnelen Maki) ;

S11 Salmon Avocado Maki (A, C, D, F}
(10 Stk.)

S12 Avocado Maki (A C,E. F G, N) :
(10 Stk.)

S13 Chicken Maki (A B, €, P ERG. L N}
(8 St.) :

Beilage
B1 - Jasmin Reis

‘Nachspeise .
N1 -Mochis 2 Stiick (G)

N2 Gebackene Friichte mit Honig A, C)
(Banane, Apfel, Ananas, nach Wahl)

N3 Gebackene gemischte Frichte mit Honig (A, C)

Asiatische Getranke

Aloe Vera Saft 0,30
Lycheesaft .. : _ 0,251
Kokossaft : 0251
Mangosaft _ 0,301
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