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Abendbuffet

- Zusétzlich zum Buffet kénnen Sie 1 x aus einerderdrel

Speisen wahlen. Diese befinden sich nicht am Buffet,
sondern werden frisch zubereitet und am Tjsch aanﬂert.
Beim Personal hectellen! :

* Dim Sum @, F. N :
¢ Jakobsmuscheln {A, B F n;
* Tournedos Rinderfilet s, ,
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Tischreservierung!
\ '
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Sehr geehrte Gaste!
Um 16.00 Uhr wechselin wir vom Mittagsbuffet auf das Abendbuffet. Es kann )

zu kurzen Wartezeiten kommen bis das Buffet vollstandig nachgefilitist. ¢
Bei El'l-l:l'llhlll! nach 16.00 Uhr wird der A‘ﬂl‘ldlﬂ}ﬂaﬂlﬂiﬁ verrechnet.,
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«.lNs so funktioniert’s:

Wahlen Sie aus unserem reichhaltigen marktfrischen Buf-
fet Ihre Lieblingszutaten, wie frischen Fisch, Meeresfrichte,

“ Gefliigel, Fleisch oder knackiges Gemiise aus. Vorspeisen,
Suppen, Beilagen, Salate und Nachspeisen am Buffet zur
freien Entnahme.

E_-s gibt zwei Arten der Zubereitung:

1. Wok ;

Ihre ausgewahlten Rohzutaten werden vor lhren Augen
von unserem Wok-Meister mit verschiedenen Saucen
Ihrer Wahl blitzschnell zubereitet. Sehen Sie selbst, wie
einfach und gesund Sie kdstliche Gerichte aus dem Wok
genieBen kénnen.

2. Teppanyaki-Grill

lhre ausgewahiten Rohzutaten werden vor lhren Augen
blitzschnell von unserem Teppanyaki-Meister gegrillt
So bleiben Fisch und Fleisch saftig zart und Gemtise
knackig frisch.

Tipp: ]
Kombinieren Sie nicht zu viele Zutaten,
sondern genieBen Sie mehrmals
verschiedene Gerichte! '

Das Wok'n Grill-Team wiinscht
_ lhnen guten Appetit und
_.einen angenehmen Aufenthalt!
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| Knoblauch

/ Knoblauch i
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Teriyaki

Ingwer, siiB

/ ohne Sauce

i

..und so funktionierts:

= Wihlen Sie lhre Lieblingssauce zu lhrem Wok- oder Grillgericht.

* Heften Sie die farblich zugeordnete Kiammer lhrer ausgewahiten Sauce an den Tellerrand.

« Teller mit Zutaten und Klammer zur Zubereitung unserem Wok- oder Grillihelster bringen.

* Ihr Gericht wird mit Ihrer ausgewéhlten Sauce zubereitet und nach Fartigsteliung an- lhren
Tizch serviert.
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Suppen

V1 Pikante Suppe (. c.F, 0 : 3.90
V2  Meeresfriichtesuppe . B.F, R) 4.90
V3 Miso-Suppe A ) 3,60
-~ V4  Eier-Hihnersuppe (4, ¢ 3.90
V5 Gemiisesuppe () ' 3,20
V6 - Maissuppe (A, ) g, 3 3,60
Vorspeisen
V7  Mini-Frithlingsrollen (6 Stk.) (A, C) 3,60
- V8  Hummer Chips A, B. o) 3.30
V9 Gebackenes Gemiise (s c) 3.90
Salate
V11 Pikanter Krautsalat {scharf) (H, O} 3,90
V12 Sojasprossensalat(F,0) 3,90
~V13 Gurkensalat mit Knoblauch (scharf) (o) 4,50
V14  Griiner Salat (0) 3,90
V15 Gemischter Salat (0) 4.90
Hauptspeisen
H1  Knusprige Ente (A C, F) ; 14,90
H2  Knuspriges Hiihnerfilet (a, c) 12,90
H3 - Tintenfisch gebacken (A, C, D) 13,90
H4 Garnelen nach Szechuan Art {scharf) {2, B) 16,90
H5 Meeresfriichte nach Art des Hauses (A, B) 16,90
H6 - Lammfleisch mit Zwiebeln (A, P 16,90
H7  Rindfleisch nach Szechuan Art (scharf) (A, F) 13,90
H8  Rindfleisch mit Zwiebeln (A, F) 13,90
H9  Huhnerfleisch Chop Suey (A, F) : 12,90
H10  Hihnerfleisch stiBsauer (A, C) | 12,90
H11 Hihnerfleisch mit Bambus und Pilzen (A, F) 12,90
H12 Schweinefleisch mit Bambus und Morcheln (A, F) 12,90
H13 Acht Schéatze (scharf) (A, F) 13,90
H14 Gebratene Nudeln mit Hilhnerfleisch (a, C, F) 11,50
H15 Gebratener Reis mit Hlhnerfleisch (A, C. P 11,50
H16 Gebratene Nudeln mit Gemise (A, C) 10,50
H16a Gebratener Reis mit Gemiise (A, C) 10,50
H17 Gebratenes gemischtes Gemise (4, F) 11.50
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Sushi e L

S1 Sushls.e‘tk[emmnF{:w Sty
(3 Stk. Lachs, 1 Stk. Thun., 1 Stk. Ebi, 13tkﬂdopm.4$ﬁf Makl] SADBE S
S2 Sushi-Setmittel A BDFOM o

(4 Stk. Lachs, 2 Stk. Thunt., 1 Stk. Ebi, 1 Stk. Okt&pua,itSﬁ(. Makﬂ 12,90

S3 Sushi-Set groB (A, B,D,F,O.M)
(5 Stk. Lachs, 2 Stk. Thun., 2 Stk. Ebi, 1 Stk. omapus 8 Stk. Mak _' 14,90

S4 Lachs-Sushi (A, D, F.0,M)

(10 Stk. Lachs) = =S = 12;13'-'.3'--'
S5 Maguro-Set (A D, F, 0, M} S ' e

(8 Stk. Thunfisch, 4 Stk. Maki) T ot e At o

S6 - Sake-Maguro-Set klem (A, D F, 0, M} _

(4 Stk. Lachs, 4 Stk. Thunfisch, 4 St Maki) = t3al

S7 Sake Maguro-Set groB (A, D, F,O: M) S

(5 Stk. Lachs; 5 Stk. Thunfisch, 8 Stk. Maki) B R

S8  Maki-Mix kiein (a; D, F, 0, M)

(12 Stk. kleine Maki) : E
S9  Maki-Mix groB (a, D, F.O,M) -

(12 Stk. kleine Maki, & Stk groBe Maki) 31090
S10 Tempura Maki (A, B, D, F, O, M)

8,90

10,90

(8 Stk. Garnelen Maki)

Beilage _

B1 Jasmin Reis - 1,50

Nachspeise ,

N1 ‘Lychees 3,50

N2 Gebackene Friichte mit Humg {A.C} : o
(Banane, Apfel, Ananas, nach Wahl} 3,90

N3 Gebackene gemischte chhte mit Hunrg (a,cp - 450

Asiatische Getriinke |
Aloe Vera Saft : 0,301 3,70

Calpis Soda (G) : 0,30 | 3.70
Calpis Wasser (q) : 0,30 | 3.30
Lycheesaft 0,25 3.70
Kokossaft 0,25 | 3,70
Mangosaft n,zui 3.30
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Alkoholfreie Gatrﬁnka SR S e
Sodawasser : i b __ v .[i,.ﬁlr i -2'8{}‘ :,'__.-_ ..
Mineralwasser £ A TR e e T
Coca Cola / light (Phenylalaninquefie) =~ 0,801 = 3, 3{1"5' :
Fanta B R e 1
Sprite 0301 . 3.30
Almdudler GE0T s, 330
Eistee gaa) - . - 3,30
ApfelfOrangansaﬂ S 03a) . . =350
Bitter Lemon / Tonic e SRl e
Johannisbeersaft .., . o201 330
Vitaminsaft - NP G TR0 s R
Marillensaft ) SR 0B 5,80
Erdbeersaft N S O PR o dl
Red Bull 0251 4,30
Gespritzt mit Soda (Autpreis) : 050k . 0,90
Gespritzt mit Lmtungswasser (Aufpreis) 050 =2 e A0 5
Leitungswasser i et e DR 1,10
Leitungswasser ' ST M s e O
Getrdnke mit Zitrone (Aufpreis) -~ e s 0.20
Biere e R

Pfiff Bier () H - ol 5390
Seidel Bier () S g e O =300
Kriigerl Bier (&) ; _ 0501 450
Radler klein (& - & 0301 - 410
Radler groB {a) ?%Tu oser . 460
Alkoholfreies Bier () \ S 0,501 -~ 440 -
Hefe Weizen {4 i - 0,501 4,40
Kirin Bier (apanisch) (&) 0,331 - 430
Asahi (The best selling beer in Japan) (A} 0331 - 4,30
Tsing-Tao Bier (chinesisch) (A) - 0,331 430
Weine :
Griiner Veltliner (o) - ' 181 2.90
Welschriesling (0) 1/8l 2:90
Zweigelt (0) 1/8 2,90
Blaufrankisch (o) 3 1/8 290
Weine gespritzt (0) ' 1/4| 3.50
Aperol Spritzer : 1/41 4,90
S0 B gespritzt 1/41 3,60
Gruner Veltliner ,Gartling", we Nigl, NO. 0751 Fl. 25,90
Riesling ,Platin®, WG Jurtschitsch, NO. 0,751Fl, - 27,90
Chardonnay, WG Grassl, NO. 0,751 Fl. 25,90
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Zweigelt, WG Packi, Bgl. s, D:‘:'ﬁlFl -'_._2'4,'911_.' '

Blaufrankisch, WG Triebaumer, Bgl. . 075IFL 2490
Blauer Zweigelt, WG Jurtschitsch; NO, O7SIFl, - 2690
Cuvée ,Rotspon*, WG Jurtschitsoh, NO. -~ 0.761F, 30,90
Sekt

Schlumberger Sparkling Brut TPkl 0P80 -
Tee

Griiner Tee / Jasmintee 3,00
WeiBler Tee {Teehlumen} 3,90
Pfefferminztee : 3.00
Kamillentee 3,00
Schwarzer Tee 3,00
Friichtetee 3,00
Japanischer Reistee S o L e
KHﬂ’EE _

Cappuccino (G) 5 e )
Melange (G) 3.60
Espresso klein (G) . .80
Espresso groB (G 3.60
Verléngerter (G) 3.20
Cafe latte (G) 410
Haag (G) 3.40
Spirituosen _ ; .
Campari Orange / Soda ' . 470
Whiskey o 2cl- 4,00
Whiskey Cola : : 5,00
Cognac Rémy Martin : 2¢l 430
Cognac Rémy Martin XO 2cl 8.30
Wodka / Bacardi 2¢l 3.80
Obstler 2cl 3,80
Reisschnaps () | 2cl 4,30
Rosenschnaps . 2c| 4 30
Bambusschnaps : 2¢ 4 30
Wourzelschnaps 2cl 4,30
Ginsengschnaps 2¢! 4,70
Mao Tai Sch'n'aps (A) 2l - 5,70
Pflaumenwein (0)- Gl 3,80
Sake (A) ; 6cl 3.80
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